
Sommerfest 



En uforglemmelig firmafest med
fokus på oplevelser, mad i
eksklusive og naturskønne rammer.

Food Studio

Food Studio er et event- og oplevelses-bureau med base i
København, som driver 5 egne venues rundt om i Danmark. 
Udover events på egne venues, afvikler vi events og konferencer
med fokus på oplevelser i både ind- og udland. Food Studio
består af ca. 10 fuldtids og 30 deltidsmedarbejdere i Danmark,
som både tæller kokke, runnere, projektledere, marketing, salg og
håndværkere. 

EKSKLUSIV FIRMAFESTIVAL PÅ JOMFRUENS EGEDE



Velkommen til Klubhuset på
Refshaleøen, en venue, der
forener naturens charme med
urban luksus. Klubhuset er
oprindeligt bygget som klubhus
til B&W medarbejdere, så dette
navn holder vi naturligvis fast i.

Perfekt til at afholde
mindeværdige fester og events.
Med en stærk tradition inden for
gastronomi, lover vi en kulinarisk
rejse, der komplementerer den
naturskønne setting med friske
og sæsonbetonede delikatesser.

Klubhuset

Vil du afholde dit event,
virksomhedsarrangement,
teambuilding eller et helt fjerde
arrangement i flotte og
anderledes omgivelser, så er
Klubhuset perfekt.



med luksuriøse tipier, opvarmet
af brændeovne og indrettet med
bænke dækket af rensdyrskind,
der skaber en hyggelig og
indbydende atmosfære. Vores
udekøkkener og bålfade tilføjer
et rustikt og autentisk touch,
perfekt til at afholde 

Velkommen til Skoven på
Refshaleøen, en venue, der
forener naturens charme med
urban luksus. Her tilbyder Food
Studio enestående oplevelser
med et twist af outdoor
elegance. Vores urbant
inspirerede camp er udstyret 

mindeværdige fester og events.
Med en stærk tradition inden for
gastronomi, lover vi en kulinarisk
rejse, der komplementerer den
naturskønne setting med friske
og sæsonbetonede delikatesser.

Oplev en unik outdoor fest i Skoven
på Refshaleøen. Luksuriøse tipier,
varme bålfade og gastronomiske
højdepunkter skaber rammen for en
enestående oplevelse midt i naturen.

Skoven



Program
Sommerfest

Folk tager i haven til social-time,
pre-drinks, snacks, talks og evt. live-
underholdning.

17:00 - 18:30

Socializing

En vigtig del af firmafest. Her er der
tid til strategi, fordybelse og
workshops.

10:00

Konference

Baren åbner og vi skruer op for
stemingen med cocktails og live
musik i Klubhuset.

21:00 - 01:00

Fest & underholdning

Lækker frokost fra enten madboder
eller i vores hyggelige tipier i
skoven.

12:00-13:00

Frokost

Vi skræddersyr det perfekte
program til jer, med over 25 unikke
oplevelser at vælge i mellem. 

13:00 - 16:00

Aktiviteter

Alle deltagere ankommer til Reffen
og der bydes velkommen

09:30

Ankomst & check-in

Vores michelin kokke forbereder en
skøn middag i Skoven, med evt. live-
underholdning undervejs.

18:30 - 21:00

Middag

01:00

Afslutning

Vi siger stille og roligt tak for i aften

En typisk dag på Refshaleøen



Udfold dine seminarer og konferencer i Skoven. Med
topklasse AV-udstyr og et erfarent team sikrer vi et
problemfrit forløb. Her, hvor den avancerede
teknologi møder naturens beroligende skønhed,
skabes de optimale rammer for inspirerende,
engagerende og produktive møder, uanset tema eller
strategisk fokus.

Seminar & Koncference

Ryk møde- og konference
lokalet ud i naturen.

Separate break out rooms inde og ude i naturen
Hurtig internetforbindelse
Opsætning af konferenceopkald
Professionel lyd og video
LED-skærme
Projektorer
Scene
Professionel afvikling
Teknisk support på dagen

Setup

Professionelt AV udstyr



Simon er køkkenchef hos Food Studio og har det overordnede ansvar
for din gastronomiske profil hos Food Studio. Han kommer senest fra
en stilling som souschef fra den 2-stjernede Restaurant Jordnær i
Gentofte. 

Simon sammensætter altid en menu ud fra kundens specifikke ønsker
til deres måltider og har altid fokus på de bedste råvarer i sæsonen
fra vores mange producenter og samarbejdspartnere. 

Simon Derosche 

Vores køkkenchef

Food Studio blev skabt ud fra en drøm om at skabe unikke og
bæredygtige oplevelser og events med gastronomien som centrum. I

centrum for denne vision står gode og sæsonprægede råvarer. 

I de naturskønne omgivelser på Reffen bliver madlavning over bålets
levende flammer en sand hyldest til vores gastronomiske arv og Food

Studio's mission. Vore madboder fremhæver retter, der er omhyggeligt
sammensat og tilberedt af dedikerede kokke, der værdsætter kvalitet
og økologi. Dette sammenspil mellem autentisk og visuel madlavning

kombineret med de bedste ingredienser, leverer en både visuel og
smagmæssigt oplevelse til de spisende gæster.

Årstidsbestemte råvarer,
tilberedt over bål



Dyk ned i en kulinarisk verden med vores premium
madboder. Hver bod byder på en unik
smagsoplevelse, kreeret med passion, kvalitet og
over åben ild. En sand fest for alle dine sanser.

Gourmetburger fra grill
Cæsarsalat med grillet kylling
Ceviche 
Rørt tartar 
Lobster rolls (hummer hotdog)
Croque Madame
Langtidsstegt lam i fladbrød
Taco al pastor 

Maden

Madboder (Eksempler)

Premium festival madboder



Lav dit helt eget program med vores
unikke oplevelser og tilgodese hvert
enkelt medarbejder.
Dyk ned i et hav af aktiviteter. Fra kokkeskoler, hvor dygtige kokke guider dig, eller lad kreativiteten flyde, og skal
smukke isskulpturer. Din dag her vil være både lærerig og uforglemmelig.

Lær at lave de lækreste gourmet
snacks af de ypperste råvarer og få
tips&tricks af en Michelin-kok, som
du vil kunne tage med dig hjem. 

Varighed: 1:30 time
Antal: 30
Kategori: Kategori: Gastronomi,
teambuilding 

På 8 køkken-øer, skal der dystes i
dagens mad-diciplin, hvor der både
bedømmes på smag, det visuelle og
teamwork. Og dette foregår
selvfølgelig på tid, som enhver anden
Masterchef-dyst!

Varighed: 1:30 time
Antal: 30 
Kategori: Gastronomi,
teambuilding 

Disse 60 kilo tunge is-blokke er
dagens kanvas, hvor holdene skal
udfolde sig kreativt i forhold til
dagens opgave. 

Varighed: 1:30 time
Antal: 30 
Kategori: kreatvitet,
teambuilding

01. Kokkeskole

02. Kokkedyst

04. ICE Cutting 

Gå op opdagelse efter vilde
urter i område, og infucer den
valgte alkohol med disse urter.
Lær at lave skønne drinks af vores
dygtige bartender

Varighed: 1:30 time
Antal: 30 
Kategori: Gastronomi,
kreatvitet, teambuilding

05. Cocktails 

Lav de smukkeste bæredygtige
buketter af vilde blomster, sammen
med de dygtige florister fra A Table
Story. 

Varighed: 1:30 time
Antal: 30 
Kategori: kreativitet,
teambuilding 

03. Flower 

Workshop Kom ned i gear og styrk dig selv! 
Få guidet dit åndedræt i balance og
mærk roen sprede sig indeni. Der er
plads til fejl, der er plads til ro, der er
plads til alle.

Varighed: 1:30 time
Antal: 30 
Kategori: bevægelse,
teambuilding 

06. Yoga



Efter aktiviteterne mødes vi i Haven til et glas
champagne med lækre snack-serveringer, som vores
søde tjenere går rundt og serverer. Det er også i dette
tidsrum, at man kan introducere aftenens første festlige
indslag, hvad end det er en talk, en intimkoncert, et
jazzband eller en større artist, som sætter den helt
rigtige stemning til en storslået aften.

Man kan enten sætte sig i et af vores lækre lounge-
miljøer eller cirkulere rundt blandt sine kollegaer i den
smukke have.

Musik, talks & mingeling

Social-time

Imens der mingles, begynder tonerne af live-musik og aftenen begynder så småt.
Her serveres et udsøgt udvalg af gourmet-snacks, der pirrer smagsløgene og
sætter anslaget for det, der følger. Mens du nyder disse lækkerier, kan du fordybe
dig i vores kuraterede pre-drinks – en fusion af klassikere og innovative blandinger,
designet til at vække dine sanser og bygge forventningens glæde til hovedeventet.
En perfekt indledning til en uforglemmelig aften.

Pre-drinks & 
snacks

Underholdning



Menu

Hvide asparges & sauce mousseline

Ceviche med citrus

Oksetatar, nye løg & røget æggeblomme

Onglet & pebersauce

eller

Grillede rødfisk & oliven vinaigrette

Tomatsalat, buratta & basilikum

Bitre salater & citus vinaigrette

Grønsalat, estragon emulsion & grillede courgette

Dampede artiskokker & vadouvan

Majs, kantareller & lardo

Grønne bønner, parmesan & persille

Nye kartofler, urter & smør

Hasselback kartoffel & urtecreme

Smash kartofler, smør & timian

Choux au craquelin, vaniljeis, stikkelsbær & karamel

Chololade mousse, olivenolie &  bittercacao (family style)

Rabarber crumble cake (family style)

Eksempel

Forret

Snacks Hovedret

Dessert

Vælg en forret. 
Vælg en hovedret med 3 tilbehør - en valgfri salat,
et lunt tilbehør og en kartoffel servering. 
Vælg den foretrukne dessert. 

Saltede snacks: 

Saltede Marcona mandler & nocellara oliven

Gourmet snacks:

Agurk, taskekrabbe & dild

Friteret fjordreje & citron mayo

Kalvetatar, tomater & Piment d’espelette

Family style snacks:

Grøntsagsfade & estragoncreme

Skaldyrsfade, østers, ponzu, cocktail sauce & citron

Oste/charcuteri



Placering

Refshalevej 203A, 1432 KBH

Sommerfest

Klubhuset



Vi glæder os til at byde
jer velkomme i vores

unikke naturomgivelser 

Kontakt Mail: booking@foodstudio.dk

Tlf: +45 42505042

Food Studio



Sommerfest Maden



Sommerfest Lokalerne



Sommerfest Forfriskninger



Sommerfest Udendørs



Sommerfest Aktiviteterne


